ROTARI ALPEREGIS PAS DOSE

Trentodoc

100 % Chardonnay.

Rappresenfc lessenza della procluzione spumantistica A|pe Regis.
Ottenuto da una selezione di uve raccolte nei vigneti collinari che
circondano la Piana Rotaliana. Si dis’ringue per la sua maturita ed
equi|ibrio.

VARIETA E VINIFICAZIONE

Affinamento di 60 mesi sui lieviti. Le uve vengono raccolte ad un stadio
di maturazione pil avanzato rispetto alle altre basi spumante. Questo
ha consentito di ottenere dei vini base con acidita pil controllata, ma
ancora Frcgrcnﬁ in termini di freschezza aromatica. La fermentazione
malolattica totale del vino base ha ridotto ulteriormente 'acidita a
vantaggio della morbidezza e pienezza gustativa. La scelta del lievito di
tirage & stata fatta privilegiando alcuni ceppi che apportano rotondita al
gusto grazie alla cessione di mannoproteine.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Tipiche note di nocciola e frutta secca ben armonizzate con i sentori di
pesca, albicocca e mela gio”o. L'assenza di dosoggio del |iquore della
casa permette di assaporare il gusto deciso e integro di questo
spumoni‘e di razza, senza rinunciare al piacere di un gusi‘o grodevo|e al
po|c+o.

GRADO ALCOLICO
13%

ABBINAMENTI
Aperi’rivo per intenditori e po|o’ri esigenti, si esprime al massimo con
crudita di pesce pregiato.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
6-8°C

RICONOSCIMENTI
ROTARI A|peRegis Pas Dose 09 - Silver /2 - Mundus vini - 2016
ROTARI A|peRegis Pas Dose 09 - Gold - China Wine and Spiri+s

Awards - 2016
ROTARI A|peRegis Pas Dose 08 - Bollino oro - Merano Wine Award -
2015

ROTARI A|peRegis Pas Dose 08 - Silver - The Chcmpcgne & Sparkhng
Wine World Chompionship - 2015
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